
 
 

Il pesce acquistato fresco e somministrato crudo ha subito trattamento di abbattimento -20°c come da regolamento europeo nr. 853/2004.In caso di 
assenza di prodotto fresco ci riserviamo di utilizzare prodotti surgelati all’origine. 

Comunicare eventuali allergie o intolleranze. 

 

 

Lunch Menù 

da Lunedì a Venerdì 

dalle 12:00 alle 15:00 

 

 

Due portate a scelta  25€ 

Tre portate a scelta  35€ 

 

Acqua e servizio compresi 

 

 

 

Antipasti 

Battuta di Tonno pinna gialla al naturale e frutti di bosco 

 

Sgombro Marinato alle mele e pomodorini gialli in agrodolce 

 

Carpaccio di Black Angus affumicato, bocconcino di burrata pugliese avvolta 

in chicchi di pistacchi 

 

 

Primi 

 

Riso Carnaroli, gamberi di Mazzara e fiocchi di burrata pugliese 

 

Paccheri classici con tutto nudo di mare 

 

Rigatoni Cacio e Pepe su letto di Black Angus affumicato 

 

 

Secondi 

 

Bocconcini di pescatrice bardati con lardo su zucca e carta musica 

 

Rettangolo di Ricciola su letto di zucchine alla scapece 

 

Tagliata di manzo classica irlandese su misticanza di germogli e polenta in olio 

cottura 

 

 

Fuori Menù 

 

Catalana dello Chef   minimo per due persone    45€ cad 

Gran Grigliata Imperiale del Pescatore     24€ 

 


